
Goldgräber in München
Winke, winke, „Grinsekatze“ (Sieger der Vox- 
Sendung „Mein Restaurant“) – die Räume des 
„Isargold“ in der Ismaninger Straße 48 erstrahlen 
in neuem Glanz: Gold. Mit Martin Baudrexel 
(Küchenkonzept) und Michael Faltenbacher 
(Raumgestaltung) haben sich zwei Experten aus 
Gastronomie und Nightlife gefunden. Ein Blick in 
die goldene Kugel verheißt deutsch-österreichische 
Küche neu interpretiert und eine strahlende 
Zukunft, www.restaurant-isargold.deEntschlossen, es besser zu 

machen: „Milchbar“-Wirt (li.) 
und Fernseh-Küchenchef

Mit 21 schon einen 
eigenen Milkshake, 
das nennen wir cool
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Wasser 
nonstop
Nie mehr zum  
Getränkemarkt 
fahren und Kisten 
schleppen. Wie 
schön. Investieren 
Sie den Rest doch in 
sytlisches Design: 
Pure Gold limited 
edition von Soda
Stream, ca. 400 Euro, 
www.sodastream.de

Peaches Geldof 

Zack die Bohne
Zack der Eiskaffee: Leysieffer-Kaffee Crema, 
Bohnen aus Guatemala und Nicaragua,  
500 g, ca. 11 Euro, www.leysieffer.de. Zwei 
Kugeln Vanilleeis zugeben und mit Eiswürfel-
formen „Cool Beans“ aus Silikon garnieren, 
ca. 10 Euro, www.objectz-shop.de

Michael Faltenbacher &
Martin Baudrexel 

Da haben wir 
den SalaT

Behalten Sie bloß Ihren Hund im 
Auge, wenn Sie mit diesen Stöckchen 

hantieren. Ein Salatbesteck, wie es 
uriger und uniquer nicht sein könnte.  

Aus unbehandeltem Echtholz und 
Edelstahl. „Back to the Roots“, ca.  

40 Euro, shop.donkey-products.com

Wir beichten: Haben uns „durchgepoppt“, 
um unsere Favoriten zu küren. Welches ist 
Ihrer? 1 l Popcorn, ab 2,50 Euro, www.
kates-popcorn.de. P. S. Wussten Sie, dass 
man Maiskörner, die nicht explodieren, 
„Alte Jungfern“ nennt?

7 Extra-Sünden 

popcorn
bye-bye, chips: sour Cream

bittersweets: Zartbitter-Orange

schleckermäuschen: Cheddar Cheese

hot honey: honig-Chili

sauer macht lustig: Zitrone

statt eiscreme: WeiSSe Schoko m
it Vanille

schoko-coco: W
eisse Schokolade-Kokos

lounge
style Taste
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